
CARTE  DE  LA  CHASSE. 
 

LES  ENTREES. 
 

Salade de cailles au vinaigre de framboise 
Entrée13.- 
Le plat 22.- 

Caille farcie au foie gras 
Entrée 15.- 
Le plat  24.- 

Foie gras poêle au vinaigre de Xeres  
22.- 

Terrine de foie gras  et  son chutney  
Toast et beurre  

19.- 
 

LES  PLATS. 
 

Civet de cerf grand mère 
Nouillettes au beurre 
Choux de Bruxelles 

19.- 
Médaillons de cerf grand Veneur 

Garniture Chasse 
Nouillettes 

27.- 
 
 
 



 

Nos spécialités sur commande. 
 

Selle de chevreuil Grand Veneur ou Poivrade 
Garniture chasse 
39.- par personne 

 
 

Râble de lièvre Grand Veneur ou poivrade 
Garniture chasse 
21.- par personne 

 
 

Garniture chasse : Marrons glacé, choux de Bruxelles, pommes au airelles, 
choux rouge, confits d’oignons, nouillettes ou spätzle. 
 
 
Sauce Grand Veneur : Fond de gibier, vieux vinaigre, airelles, crème. 
 
 
Sauce Poivrade : Fond de gibier, réduction d’échalote et poivre, crème. 

 
Pour les réservation : réservation 24 heures a l’avance 

Au près de Carmen ou au numéro suivant 021/728.31.21. 


